KJ Rice Tea
KJ Rice Tea เป็นชาจากข้าวก่ำเจ้า มช. 107 ซึ่งจะทำออกมาในรูปแบบ “เก็นไมฉะ” เป็นชาแบบของญี่ปุ่น มีกระบวนการทำโดยนำข้าวก่ำเจ้า มช. 107 มาคั่วไฟอ่อน (คั่วอ่อน คั่วกลาง คั่วเข้ม) แล้วแต่ความชอบ ยิ่งเข้มจะยิ่งได้กลิ่นความหอมของข้าว แล้วนำข้าวคั่วมาชงกับใบชาเขียว
	Value: KJ Rice Tea จะเป็น เก็นไมฉะ ที่มีความหอมของข้าวก่ำเจ้า มช. 107 อีกทั้งในเมล็ดของข้าวยังอุดมไปด้วยสาร Gamma Oryzanol ซึ่งเป็นสารธรรมชาติที่มีคุณค่าทางโภชนาการสูง และมีสารต่อต้านอนุมูลอิสระที่สำคัญคือ แอนโทไซยานิน  ดังนั้น KJ Rice Tea จึงกลายเป็นชาข้าวที่อุดมไปด้วยคุณประโยชน์มากมายและคาเฟอีนต่ำ

